Die wohl beeindruckendste Silhouette
des Erholungsortes Mullrose ist unstrit-
tig der Blick tiber den GroBen Miillro-
ser See auf die Miihle. Dieses Jahr wird
Millrose 745 Jahre alt, 2010 steht uns
2lso die 750-Jahr-Feier bevor. Da schaut
man schon gern mal in die Geschichte
urtick.
Das Foto unten fiel mir unlangst in die
Hande. Es stammt aus der Zeit um 1955,
da war der See noch ofter in den Win-
tern zugefroren. Da gab es auch noch
das Fischerhauschen” gegeniber der
Miihle auf dem See, wo der Fischer fri-
schen Fisch verkaufte. Spater betrieb
Fritz Reschke, der Vater des heute noch
in Millrose lebenden Bodo Reschke,
dort einen Getrankeausschank. Bis
1961. Er stelite im Sommer r ein
paar Tische und Stlihle auf den Holz-
steg, und man sal8 dort gemutlich beim
Sker. Dann stand das Hauschen drei Jah-
e leer, und 1964 wurde es abgerissen.
Mancher Mullroser hat schon mal laut
dariber nachgedacht, ob es wieder
werden sollte.
Die Silhouette aber wurde und wird
gepragt durch den imponierenden
Komplex der Millroser Mihlenwerke,
damals noch mit (iber 60 Meter hohem
Schornstein und dem 36 Meter hohen
Silo mit Storchennest.
Die Mdhle ist schon in der Griindungs-
urkunde der Stadt Millrose erwahnt.
Bis Mitte des 19. Jahrhunderts wurde
sie durch die Wasserkraft der Schlaube
angetrieben, die aus dem GroBen Mll-
roser See kommend noch heute unter
der Mihle hindurchfliefit.

1839 kaufte der Mecklenburger Adolph

Schmidt die Muhle und entwickelte sie
in den darauffolgenden 50 Jahren mit
seinem Sohn Oskar zu einem weltbe-
kannten Industriebetrieb.

Dampfsagewerk der Viktoria-Miihle
des Herrn Griinder am Katharinensee
(spater Forkel), wurde der Mahlbetrieb
in der Mullroser Muhle ab 1856 auch
auf Dampfmaschinenantrieb (20 PS)
umgestelit. Damit konnte die Mahl-
leistung um da Sechsfache gesteigert
werden. 1873 kam eine Vollturbine mit
15 PS hinzu, ein Jahr spater eine zweite
Dampfmaschine mit 70 PS. Das Mihl-
rad wurde durch moderne Antriebs-
formen endgiiltig abgeldst. Es war die
Zeit, wo der Fiskus zur Sicherung eines
ausreichenden Wasserspiegels auf dem
Friedrich-Wilhelm-Kanal das alte Was-
serrecht der Mihle zurlickkaufte.

Bis 1895 leitete Oskar Schmidt die Mih-
le. Er wurde mit einem jungen Ingenier
Nagel bekannt, und beide setzten sich
das Ziel der Entwicklung einer voll-
automatischen Millerei in Milirose.
1884/85 hatte die Mihle eine tagliche
Mahlleistung von 25 Tonnen Roggen
und 50 Tonnen Weizen. Die Lagerkapa-

Miihle pragt Silhouette seit Jahrhunderten
2010 feiert Miillrose 750-jahriges Bestehen - Anlass, hin und wieder mal in der Geschichte zu blattern

zitat des Silos betrug 1000 Tonnen.

In 20-jahriger zdher Arbeit erwarb
sich die Mihle einen Namen als Han-
delsmiihle mit internationalem Ruf.
Von internationalen Landwirtschafts-,
Maschinenbauausstellungen und Be-
darfsartikelausstellungen kehrten die
Miillroser mit Silbermedaillen, und von
der Weltausstellung 1873 in Wien gar
mit einer Goldmedaille heim. Fachleute
aus aller Welt studierten in Mullrose die
modermne Millerei, selbst aus der be-
kannten amerikanischen Mihlenstadt
Minneapolis kam ein gewisser Herr la
Bare... 1874 wurden die Mihlengebau-
de und der Speicher um zwei Stock-
werke erhoht. 1895 gab Oskar Schmidt
die Leitung der Mihle ab an seinen
Sohn, Kommerzienrat Max Schmidt
Der lies gemeinsam mit Herrn Forkel
von der Victoriamihle ein Anschiuss-
gleis vom Bahn Mdllroses legen, und
ermoglichte so den Schienentransport
der Produkte.

Bekannteste Silhouette: Der Blick tber den - hier zugefrorenen - Grofien Milllroser See auf die
Mhle. Dieses Foto stammt aus der Mitte der 50er Jahre des vorigen Johrhunderts und zeigt die
Miihle noch mit Schornsteinen und auch das gegeniber stehende Fischerhduschen auf dem See,

Sicher aus der Erfahrung der ersten,
1856 in Mdllrose aufgestellten Dampf-
maschine mit 25 Pferdestarken im

Miillroser Miithle meisterte die Wende
In die Geschichte eines Betriebes geblickt

Im 745. Jahr nach der urkundlichen
Ersterwdhnung von Millrose, finf Jah-
re also vor der 750-Jahr-Feier, ist Gele-
genheit, mal wieder in der Geschichte
zu blattern. In einer ersten Folge war
bereits Uber die Bedeutung der Mihle
Millrose zu lesen, was heute fortge-
setzt werden soll. 1920 wurde mit dem
Einbau einer 800-PS-Dampfmaschine
eine ganz neue Kraft- und Kesselanlage
geschaffen. Die Leistungsfahigkeit wur-
de damit auf 90 Tonnen Weizen und 60
Tonnen Roggen pro Tag gesteigert.

Ab 1953 wurde die Mullroser Mihle in
VEB Mihlenwerke Miillrose umben-
annt, war also ab sofort volkseigener
Betrieb. Vier Jahre darauf wurde die
Schlaube ausgebaut und ermoglichte
so den Wassertransport der Erzeug-
nisse. Nach einer Havarie der Dampf-
maschine 1959 ersetzte man sie durch
einen starken Elektromotor, und ab
1963 erfolgte ein elektronischer Grup-
penantrieb, spater bekamen alle Aggre-
gate Einzelmotoren. Die bisher umfang-
reichen Transmissionsriemen waren
endgultig tiberfliissig.

1962 wurde das weithin sichtbare Sym-
bol der Stadt Miilirose um den Schomn-
stein dezimiert und das bisher in 36
Meter Hohe auf ein Silo nistende Stor-
chenpaar durch den Krach der Gebla-
seanlage von seinem angestammten
Sommersitz vergrault.

Heute werden taglich 200 Tonnen Ge-
treide verarbeitet im Millroser Mih-
lenwerk, dass seit 1992 langst wieder
in privaten Handen ist. Das Getreidesilo
hat eine Kapazitat von 5000 Tonnen,
Das Mihlengleis zum Bahnhof ist in-
zwischen abgetragen. Finf moderne
Spezial-Tankfahrzeuge mit getrennten
Kammern flr die verschiedenen Mehl-
typen sowie drei Lkw fir abgesackte
Ware versorgen Kunden mit Millroser
Mehl sowie anderen Produkten wie
Weizenspeisegrie,  Kornermischun-
gen, Weizenbackschrot, Weizenkeime,
Roggenbackschrot. Zu den Kunden
gehoren traditionsgemaBl das private
Backerhandwerk, Backbetriebe und
industrielle GroBabnehmer, Handelske-
ten, private Abnehmer, Futtermittelpro-
duzenten und der Futtermittelhandel.

Fiir die Produkte wird grundsétzlich Ge-
treide aus integriertemn Anbau verwen-
det. Das wird vor dem Mahlen in einem
mehrstufigen Spezialverfahren gerei-
nigt, mit Wasser genetzt, und anschlie-
Bend von den Hillsen getrennt. Etwaige
Luftschadstoffe werden dadurch mit
der Hiilse entfernt. Und deshalb kon-
nen aus den Millroser Produkten Voll-
kornbackwaren in a ohnlicher
Qualitat hergestelit werden. Den Unter-
schied kann man schmecken.
Alle Schwierigkeiten seit der Wende
konnten bislang erfolgreich gemei-
stert werden, sei es beispielsweise die
nach der Wende schleppende Nachfra-
ge nach Ostprodukten oder der zihe
Kampf der Eigentumer sich gegen die
Schnappchen-Preise in den Supermark-
ten zu behaupten - durch Qualitat!

Auch im Jubildaumsband ,750 Jahre
Stadt Mullrose” ist die gesamte Mih-
lengeschichte nachzulesen.

Auch dieser Band ist noch kauflich zu
erwerben,



